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Convivio

= Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
d\ﬂE N U Semaine du 28/08 au 03/09
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

RESTALR,

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT




Produit de saison

Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison g ’
i i i I I Les viandes sont frangaises

- k."

Patisserie maison

Produit SIQO (Signe d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !



-

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

i

AJENU |

-
LUNDI . varol  §  sEuDi ] VENDREDI

HORS D'CEUVRE Melon Pastéque
Nuggets de poulet Lasagnes
PLAT CHAUD g8 P Sauté de dinde au curry coco végétariennes et m Brandade de poisson
sauce barbecue

salade verte

Frites

Petits pois Julienne de légumes
GARNITURE
Brocolis Riz créole
PRODUIT LAITIER Fromage Laitage
DESSERT Glace Fruit frais

Marbré maison % Fruit frais




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie maison

Produit SIQO (Signe d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)

m Plat végétarien

I I Les viandes sont frangaises R} LE CH EF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

Retrouvez I'ensemble des menus sur : z
e BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr 0

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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JENU

e

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 11/09 au 17/09

Tomate mozzarella

Salade d'emmental et
tomates

Wings de poulet

Pommes de terre
roties

Courgettes sautées

Sauté de porc
abricots et miel

Carottes au cumin

Pates

Omelette du chef

Polenta cremeuse

Ratatouille

Poisson meuniére

Riz pilaf

Haricots verts

Laitage

Fromage

Fromage

Salade d'agrumes a
la menthe

Chou ala creme

Compote pomme
péche




Produit de saison

Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison g ’
i i i I I Les viandes sont frangaises

- k."

Patisserie maison

Produit SIQO (Signe d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !



Ve

= Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
d\ﬂE N U Semaine du 18/09 au 24/09
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

T - A
HORS D'CEUVRE or\na']tef, vm:mgrette Crépe au fromage
a I'huile d'olive
PLAT CHAUD Poulet r.OtI romarin Saute_ de porc miel Chili con carne Calamar a la romaine
citron gingembre
Semoule aux 4 épices Poélée de légumes Petits p0|§ ala Purée
Francgaise
GARNITURE
Gratin de chou-fleur Pates Riz Céleri glacés
PRODUIT LAITIER Laitage Fromage
DESSERT Petit SuIsse Fruit frais Cake aux pepites de Fruit frais
aromatisé chocolat




Produit de saison

Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison g ’
i i i I I Les viandes sont frangaises

- k."

Patisserie maison

Produit SIQO (Signe d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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e

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

SJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Concombres en
vinaigrette

Tomates mozzarella

Filet de colin
provencal

Carottes a l'estragon

Pennes

Flan de potirons et

courge végétarien et m
salade verte

Légumes couscous

Semoule

Paélla

Boulettes de boeuf

Polenta

Fondue de blettes a
la tomate

Fruit frais

Glace

Fondant au chocolat
maison

Fruit frais




Produit de saison

Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison g ’
i i i I I Les viandes sont frangaises

- k."

Patisserie maison

Produit SIQO (Signe d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !



