B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 27/10 au 02/11
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU IPE
ce a Qualite ot de FOrigng) Retrouvez |'ensemble des menus sur : voUS SOUHAI,TENT =
de la Qualité et de I'Origine) i i ‘ BON APPETIT!
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 03/11 au 09/11
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

Carottes rapées au Velouté de
]
HORS D'CEUVRE citron potimarron
PLAT CHAUD Nuggets de volaille, Mijoté de porc, CEufs brouillés aux m Dos de lieu au beurre
ketchup graine de moutarde champignons blanc
Pommes rissolées Haricots beurre Riz Purée de légumes
GARNITURE
. S R Carottes ala .
Petits pois cuisinés Pates . Lentilles
coriandre
PRODUIT LAITIER Fromage Laitage
N . Verrine d'ananas R ,

DESSERT Petit-suisse aux fruits frais Tarte aux pommes Gateau fourré

Produit de saison Plat végétarien

A base de fruits & légumes crus de saison

Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en

{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU'PE
\/ Produit $1Q0 (Signe dldentification Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAI'TENT UN
O de la Qualité et de I'Origine) i i ‘ BON APPETIT!
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 10/11 au 16/11
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

ANIM CAMPAGNE :
HORS D'CEUVRE Férié Soupe de légumes du
jardin

Armistice du 11 Emincé de poulet roti .. .
PLAT CHAUD novembre 1918 a l'ail et aux herbes Tajine de poisson
Ecrasé de pommes de Poélée de légumes

terre a la muscade tajine
GARNITURE

Mélange campagnard Semoule

PRODUIT LAITIER Fromage

DESSERT Riz au lait Fruit frais

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU IPE
\/ Produit $1Q0 (Signe dldentification Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAI'TENT UN
de la Qualité et de I'Origine) ’ BON APPETIT!

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 17/11 au 23/11
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE Pomelos Crépe au fromage
PLAT CHAUD Mijoté de !ooeuf au Tortillas de pommes m Roti de porcala Poisson du jour
paprika de terre normande
. . Courgettes sautées e s
Choux de Bruxelles Fenouil braisé Salsifis a la tomate
aux herbes
GARNITURE
Boulgour Coquillettes Riz
PRODUIT LAITIER Fromage Laitage
DESSERT Fruit frais Gateau au yaourt Brownie Salade de fruits frais

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU IPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Produit SIQO (Signe d'ldentification .
.. Vs s Retrouvez I'ensemble des menus sur :
de la Qualité et de I'Origine)

www.clicetmiam.fr

a

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 24/11 au 30/11
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

Mo oXea VMM | Creme de potiron Chou rouge rape
vinaigrette
PLAT CHAUD Tartiflette Boulettes de"ble m Jambon grillé sauce Lieu a la mariniére
facon thai barbecue
. Duo de carottes et Poélée de légumes de
Brocolis . Boulgour
navets sailson
GARNITURE
Riz pilaf Frites Fondue de poireaux
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage Laitage
DESSERT Compote Poire pochée au Fruit frais Madeleine
chocolat
Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU'PE
\/ Produit $1Q0 (Signe dldentification Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAI'TENT UN
O de la Qualité et de I'Origine) ’ BON APPETIT!

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




