B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 28/10 au 03/11
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

| Patisserie maison Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en
! I I muscles entiers et bruts sont ~ LE CI:I EF
' 100% Frangais ET SON EQUIPE
Produit SIQO (Signe d'lIdentification e feneamiEHe das mEms Sur & VOUS SOUHAI,TEN-II- UN
de la Qualité et de I'Origine) . . . BON APPETIT H
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie maison

AJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 04/11 au 10/11
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Crépe au fromage

Carottes rapées aux
épices

Potage/ Haricots
verts mimosa

Chou chinois a
['Emmental

Poisson pané

Haricots panachés

Riz

Hachis parmentier

Couscous (haut de
cuisse ou boulettes)

Légumes couscous

Semoule

Poisson du jour

Farfalles

Epinards

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fruit frais

Fromage blanc aux
brisures de
spéculoos

Creme dessert
chocolat

Fruit frais

m Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

\/ Produit SIQO (Signe d'ldentification
O de la Qualité et de I'Origine)

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

|
&JENU

Endives et salade au
gouda et cro(tons

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE CEuf mimosa Pamplemousse

Curry de poisson
Légumes au lait de
coco

Poulet facon grand-
mere

PLAT CHAUD ARMISTICE Penne a la carbonara

GARNITURE

(Penne)

Fondue d'endives a
I'orange

Frites

Poélée de légumes de
saison

Riz

Fondue de poireaux

PRODUIT LAITIER

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

DESSERT

Liégeois

Salade de Fruit frais

Compote

Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

~  Patisserie maison I I Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en

LE CHEF
ET SON EQUIPE

muscles entiers et bruts sont
100% Frangais

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

\/ Produit SIQO (Signe d'ldentification
O de la Qualité et de I'Origine)

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 18/11 au 24/11

convivio), @IENU

RESR

....

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LUND! ____marDl ___§ _JeuDi_J  VENDREDI

Carottes rapées a
I'orange

Velouté de légumes

Friand au fromage

Céleri mimosa

Boulette d'agneau

Semoule

Julienne de légumes

Steak haché de veau
sauce ketchup

Riz

Haricots beurre

Mijoté de porc,
graine de moutarde

Petits pois

Ble

Poisson meuniéere

Purée de Butternut

Pommes de terre

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage blanc

Créme mousseline a

Fruit frais

Fruit frais

stracciatella |'abricot

Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

74 patisserie maison Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
: I I muscles entiers et bruts sont ~ LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

\/ Produit SIQO (Signe d'ldentification
O de la Qualité et de I'Origine)

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




COl IVi\/I O

....

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

| Ppatisserie maison
|

AJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 25/11 au 01/12
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Potage creme de

sauce tomates

Tortis

Brocolis au beurre

supréme

Carottes vichy

Riz

Boeuf aux épices

Purée

Poélée forestiere
(champignons)

Betteraves Chou rouge aux carottes a la vache . ,
- . f Riz au thon tomaté
vinaigrette pommes qui rit / Macédoine
de légumes
Nugget's de blé Poulet sauce Boeuf au paprika / Cassolette de

poisson

Haricots verts a I'ail

Semoule

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fruit frais

Fromage blanc de
campagne au
caramel

Fruit frais

Roulé au chocolat

m Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont

100% Francgais

(LT(&MIAM!

..k"

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

\/ Produit SIQO (Signe d'ldentification
O de la Qualité et de I'Origine)

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




