B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 24/02 au 02/03
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU IPE
ce a Qualite ot de FOrigng) Retrouvez |'ensemble des menus sur : voUS SOUHAI,TENT =
de la Qualité et de I'Origine) i i ‘ BON APPETIT!
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 03/03 au 09/03

LUND! ____marDl ___§ _JeuDi_J  VENDREDI

Feuilleté au fromage Potage
Filet de poisssons Sauté de dinde au Blanquette de
. Penne carbonara .
aux petits legumes curry poisson
Fricassée de carottes . .
. Frites Chou-fleur Riz
jaunes et oranges
Purée de pommes de Poélée de légumes
P . & Penne Fondue de chou vert
terre de saison
Laitage Fromage
., . . . Pot de creme ala
Liégeois Fruit frais . Compote
vanille

A base de fruits & légumes crus de saison

”If?’f Produit élaboré dans notre cuisine

Produit SIQO (Signe d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)

m Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

SJENU
____t~o§  wmarol§  Jeupi ] VENDREDI

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 10/03 au 16/03

HORS D'CEUVRE

Carottes rapées

Pizzetta

PLAT CHAUD

GARNITURE

Boulettes d'agneau a

['orientale

Semoule

Tajine de légumes

Steak haché sauce
ketchup

Riz

Haricots beurre

Mijoté de porc,
graine de moutarde

Petits pois a la
francaise

Coquillettes

Poisson meuniéere

Purée de carottes

Boulgour pilaf

PRODUIT LAITIER

Fromage

Laitage

DESSERT

Fruit frais

Mousse au chocolat

Veloutés fruix

Fruit frais

Produit de saison

A base de fruits & légumes crus de saison

”If?’f Produit élaboré dans notre cuisine

\/ Produit SIQO (Signe d'ldentification
O de la Qualité et de I'Origine)

m Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 17/03 au 23/03
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

Potage créme de
HORS D'CEUVRE CEuf mayonnaise chou-fleur a la vache
qui rit
PLAT CHAUD Nugget's de blé m Escalope viennoise Jarret de boeuf fagon Casso.lette de
sauce tomates texane poisson
Pommes de terre au . , . <
. . Carottes vichy Purée Haricots verts a I'ail
bouillon persillé
GARNITURE
Brocolis au beurre Semoule Navets glacés au miel Riz parfumé
PRODUIT LAITIER Fromage Laitage
S . . Entremet praliné et . .
DESSERT Chocolat liégeois Smoothie aux fruits S Fruit frais
son biscuit

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU IPE
\/ Produit $1Q0 (Signe dldentification Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAI'TENT UN
de la Qualité et de I'Origine) ’ BON APPETIT!

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 24/03 au 30/03
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

Chou blanc au
fromage

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE Coleslaw

Palette de porc

Poisson du jour
moutarde estragon

PLAT CHAUD Cordon bleu Riz cantonais a I'ceuf m

Poélée de légumes . ., . Mélanges de graines
8 Fenouil braisé Gratin de chou-fleur 8 . g
du chef et céréales

GARNITURE

Pates Pommes rissolées Salsifis persillés

PRODUIT LAITIER Laitage Fromage

Verrine facon

. . Yaourt aromatisé
tiramisu

DESSERT Beignet au chocolat Fruit frais

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU IPE
ce a Qualite ot de FOrigng) Retrouvez |'ensemble des menus sur : voUS SOUHAI,TENT =
de la Qualité et de I'Origine) i i ‘ BON APPETIT!
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




C I \/I

HORS D'CEUVRE

.

SJENU
____t~o§  wmarol§  Jeupi ] VENDREDI

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 31/03 au 06/04

Friand au fromage

Salade de coeurs de
palmiers

Gratin de gnocchis

Emincé de volaille a

Pates aux épinards-

PLAT CHAUD au fromage m I thai ficotta m Merlu pané au citron
Mélange Harlcots.l.)eurre Poélée de carottes Coquillettes
campagnard basilic
GARNITURE
Polenta crémeuse a Printaniere de
I'huile d'oilve legumes
PRODUIT LAITIER Fromage Fromage

7,

DESSERT

Gaufre au sucre

Gelifié vanille

Assiette de
chouquettes

Compote pomme
rhubarbe

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

Produit élaboré dans notre cuisine

Produit SIQO (Signe d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)

Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

(LT(&MIAM!

-kf

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !




