C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 01/06 au 07/06
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Carottes rapées a
I'orange

Betteraves
vinaigrette

Quenelles de volaille

Tortellinis ricotta

. L m Jambalaya Marée du jour
sauce champignons épinards
. Carottes sautées au .
Semoule au beurre Duo de pois . Ratatouille
cumin
Poélée estivale Pommes grenailles
Fromage Laitage

Créeme dessert

Péche au sirop

Salade de fruits
exotiques

Gateau au chocolat

A base de fruits & légumes crus de saison

m Plat végétarien

\/ Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en
Egalim muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 08/06 au 14/06
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Pastéque CEuf dur mayonnaise
Paupiette de dinde - Boulettes végétales a Filet de poisson
Poulet roti
sauce barbecue la tomate sauce aurore
Haricots beurre . .
Frites Coquillettes Choux-fleurs

tomatés

Blé concassé aux

Poélée de navets

. Aubergines roties Gnocchis
aromates confits
Fromage Laitage
Glace Yaourt aromatisé Moelleux aux fraises Fruit frais

A base de fruits & légumes crus de saison

m Plat végétarien

\/ Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en
Egalim muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 15/06 au 21/06
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

Chou-fleur sauce R
HORS D'CEUVRE . Crépe au fromage
cocktail
Nugget's de volaille, Saucisse knack, sauce Colin a la creme de
PLAT CHAUD &8 Omelette 3 ,
ketchup barbecue poivrons
Salsifis a I'ail Pommes au four Tomates roéties Riz jaune
GARNITURE
Trio de céréales Epinards a la creme Penne Courgettes sautées
PRODUIT LAITIER Fromage Laitage
DESSERT Flan nappé caramel Fruit frais Banana bread Salade de fruits frais
Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
\/ Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en LE CH EF
O Egalim muscles entiers et bruts sont ~

100% Francais ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 22/06 au 28/06
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Salade piémontaise

Carottes rapées au
citron

Jambon grill sauce
moutarde et miel

Paupiette de veau

Tandoori de volaille

Purée de pommes de

Quenelle de poisson
aux olives vertes

Petits pois Poélée de légumes Légumes rotis
terre
Boulgour Farfalles Gratin de brocolis Semoule
Fromage Laitage
. . Creme dessert R . . .
Fruit frais Péche roétie au miel Cake marbré

vanille

A base de fruits & légumes crus de saison

Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi
Egalim

m Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 29/06 au 05/07
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Céleri rapé
vinaigrette

Tzatziki

Escalope viennoise

Pates au boeuf a la

Sauté de porcala

Brandade de poisson

mexicaine normande
Haricots verts au . . .
Fondue de fenouil Carottes Vichy Ratatouille
beurre
Frites Pates Semoule aux épices
Fromage Laitage
Glace Duo de melon Rocher coco Mousse de fruits

A base de fruits & légumes crus de saison

Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi
Egalim

m Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




