B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 29/12 au 04/01
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
\/ Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en LE CH EF
O Egalim muscles entiers et bruts sont ~ L
100% Frangais ET SON EQU IPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 05/01 au 11/01
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

Carottes rapées au Potage a la créme de
HORS D'CEUVRE cumi}; carottes et a la Vache
qui rit
. Sauté d . C lette d
PLAT CHAUD Nuggets de volaille aute ge parc aux Curry de volaille assolette de
abricots poisson
. ., . Poélée de légumes
Gnocchis Butternut gratiné Riz .
tajine
GARNITURE
Duo de choux-fleurs Trio de céréales et .
. S Haricots plats Semoule
et brocolis pois chiches
PRODUIT LAITIER Laitage Fromage
DESSERT Yaourt aromatisé Galettes des rois Ananas Compote de fruits
Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

\/ Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en
Egalim muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 12/01 au 18/01
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

HORS D'CEUVRE Paté de campagne Pomelo

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

PLAT CHAUD Saucisse de Toulouse Omelette m Tortéerl)lil:;rr(ljcsotta m Poisson du jour

Choux de Bruxelles

Carottes aux épices Lentilles cuisinées . Riz
confits
GARNITURE
Purée au fr.omage Fenouil braisé Salsifis a la tomate
(facon aligot )
PRODUIT LAITIER Laitage Fromage

Fromage blanc

DESSERT Salade de fruits frais i
stracciatella

Tarte au chocolat Fruit frais

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
\/ Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en LE CH EF
O Egalim muscles entiers et bruts sont ~ L
100% Frangais ET SON EQU IPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 19/01 au 25/01
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE Salade de b’etteraves Créme de potiron
et féta
. Blanquette de colin
PLAT CHAUD 'Jambon N Boeuf sauce thai Reblochpnnade >ans m au citron et
I'ardechoise viande .
gingembre
Mélange , Haricots verts Boulgour aux petits
Légumes du wok . . .
campagnard persillés [égumes facon pilaf
GARNITURE
Frites Riz pilaf Fondue de poireaux
PRODUIT LAITIER Fromage Laitage
DESSERT Compotée de fruits Liégeois vanille Fruit frais Qu?tre-quart.s et
creme anglaise
Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

\/ Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en
Egalim muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 26/01 au 01/02
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

Carottes et panais
HORS D'CEUVRE Setp Potage
rapés
Boulettes de boeuf a Tajine de volaille aux .
PLAT CHAUD Porc au caramel J . Paupiette de saumon
la sauce tomate fruits secs
. . . , Poélé [égum .
Gratin d'épinards Pommes rissolées oclee d.Ff eglimes Coquillettes
tajine
GARNITURE
Riz Gratin de céleri Semoule Embeurrée de chou
PRODUIT LAITIER Laitage Fromage
. . ., . s Gateau roulé a la
DESSERT Fruit frais Yaourt aromatisé Poire Belle Héléne . s .
pate a tartiner
Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

\/ Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en
Egalim muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




