B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 30/12 au 05/01
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

| Patisserie maison Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en
! I I muscles entiers et bruts sont ~ LE CI:I EF
' 100% Frangais ET SON EQUIPE
Produit SIQO (Signe d'lIdentification e feneamiEHe das mEms Sur & VOUS SOUHAI,TEN-II- UN
de la Qualité et de I'Origine) . . . BON APPETIT H
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 06/01 au 12/01
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

oy Chou blanc et
HORS D'CEUVRE Feuilleté au fromage : Potage
gruyere
. . R . . Curry de poisson au
PLAT CHAUD Poisson meuniére Penne a la carbonara Gratin malouin y. P
lait de coco
Fricassée de carottes Riz
jaunes et oranges
GARNITURE
Lentilles Endives braisées Semoule Fondue de chou vert
PRODUIT LAITIER - -—- -—- Fromage
, Cocktail de fruits . . .
DESSERT Yaourt velouté exotiques Galette des rois Fruit frais
Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison
Patisserie maison Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU'PE
\/ Produit $1Q0 (Signe dldentification Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAI'TENT UN
O de la Qualité et de I'Origine) ’ BON APPETIT!

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 13/01 au 19/01
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

Haricots verts
vinaigrette

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE e Velouté de légumes -

PLAT CHAUD Boulettes d'agneau

Parmentier m Mijoté de dinde . N
Poisson meuniere

végétarien graine de moutarde

Semoule Purée Petits pois Purée de Butternut
GARNITURE
Légumes couscous Haricots beurre Blé Coquillettes
PRODUIT LAITIER Fromage Fromage

Compote pomme

DESSERT Fruit frais Yaourt nature sucré i
poire

Gateau aux pommes D

Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie maison Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU'PE
\/ Produit $1Q0 (Signe dldentification Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAI'TENT UN
de la Qualité et de I'Origine) ’ BON APPETIT!

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 20/01 au 26/01
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

Potage créme de

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE Piémontaise - carottes a la vache Céleri rémoulade
qui rit
PLAT CHAUD Porc aux abricots m Saute de volallle Paupiette de boeuf Casso.lette de
sauce supréme poisson
Tortis Carottes Vichy Purée Haricots verts a l'ail

GARNITURE

. Poélée forestiere .
Brocolis au beurre Pommes vapeur . Riz
(champignons)

PRODUIT LAITIER --- Fromage - -

Gateau pépites de

DESSERT Yaourt aux fruits Fruit frais
chocolat

Fruit frais

Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie maison Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU'PE
\/ Produit $1Q0 (Signe dldentification Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAI'TENT UN
de la Qualité et de I'Origine) ’ BON APPETIT!

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 27/01 au 02/02
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

HORS D'CEUVRE --- P4até de campagne Betteraves -

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

PLAT CHAUD Boulettes d.e veau Omelette Paleron de boeuf Poisson du jour
aux champignons

Julienne de légumes Pommes rissolées Gratin de chou-fleur Semoule
GARNITURE
Blé cuisiné Fenouil braisé Farfalle Salsifis persillés
PRODUIT LAITIER Fromage Fromage

Fromage blanc aux
framboises

DESSERT Fruit frais

Compote Fruit frais

Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie maison Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU'PE
\/ Produit $1Q0 (Signe dldentification Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAI'TENT UN
de la Qualité et de I'Origine) ’ BON APPETIT!

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




