C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

AJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 01/12 au 07/12
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Betteraves persillées

Rémoulade de céleri
au cumin

Porc au paprika

Gratin de blettes

Beignets de calamars

Coquillettes

Boulettes de volaille

Poélée de légumes

Paupiette de poisson
a l'oseille

Purée de pommes de

tajine terre
GARNITURE
Riz Harlcot§ \ferts Semoule Embeurrée de chou
persillés
PRODUIT LAITIER Laitage Fromage

DESSERT Fruit frais Gaufre au chocolat Chou a la creme Créme dessert
Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
7 Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
ﬂ; muscles entiers et bruts sont LE CH EF

100% Frangais

ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

\/ Produit SIQO (Signe d'ldentification
O de la Qualité et de I'Origine)

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

|
&JENU

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE Velouté de butternut Céleri aux pommes
PLAT CHAUD Bolognaise Emincé de dinde Fricassée de EJouIet Blanquette de
sauce supréme saumon
Pates Petits p0|.s ala Carottes aux épices Riz
francgaise
GARNITURE
. . . . . Poélée de navets
Brocolis Blé Purée de pois cassés .
confits
PRODUIT LAITIER Fromage Laitage
DESSERT Liégeois chocolat Panna cotta Donut's Fruit frais

Produit de saison

A base de fruits & légumes crus de saison

”If?’f Produit élaboré dans notre cuisine

m Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

\/ Produit SIQO (Signe d'ldentification
O de la Qualité et de I'Origine)

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 15/12 au 21/12
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

Potage poireaux & Mousse de foie de
HORS D'CEUVRE Feuilleté au fromage gep canard et chutney de
pommes de terre .
figues
. , . , Couscous aux Fondant de poulet
PLAT CHAUD Poisson pané Gratins d’ceufs m , ) p
boulettes d'agneau farci aux cepes
. , Purée de pommes de , .
Haricots panachés terre Légumes couscous Pommes noisettes
GARNITURE
. L, . Purée de potiron aux
Lentilles cuisinées Epinards Semoule , P o
éclats de chataignes
PRODUIT LAITIER Fromage Fromage ou Laitage
. . . ., Petit pots de glaces
DESSERT Beignet chocolat Fruit frais Yaourt aromatisé pe g
vanille choco
Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont LE CH EF

100% Frangais

Produit SIQO (Signe d'ldentification .
\/ .. Vs s Retrouvez I'ensemble des menus sur :
de la Qualité et de I'Origine)

www.clicetmiam.fr

ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 22/12 au 28/12
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU IPE
ce a Qualite ot de FOrigng) Retrouvez |'ensemble des menus sur : voUS SOUHAI,TENT =
de la Qualité et de I'Origine) i i ‘ BON APPETIT!
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 29/12 au 04/01
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU IPE
ce a Qualite ot de FOrigng) Retrouvez |'ensemble des menus sur : voUS SOUHAI,TENT =
de la Qualité et de I'Origine) i i ‘ BON APPETIT!
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



