
Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
Semaine du 25/11 au 01/12

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Betteraves
vinaigrette  Chou rouge aux

pommes

Potage crème de
carottes à la vache
qui rit / Macédoine

de légumes

 Riz au thon tomaté  

PLAT CHAUD Nugget's de blé
sauce tomates

Poulet sauce
suprême  Bœuf au paprika /

Bœuf aux épices  Cassolette de
poisson  

GARNITURE

Tortis  Carottes vichy  Purée  Haricots verts à l'ail  

Brocolis au beurre  Riz  Poêlée forestière
(champignons)  Semoule  

PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  

DESSERT Fruit frais
Fromage blanc de

campagne au
caramel

 Fruit frais Roulé au chocolat  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Patisserie maison Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont
100% Français

Produit SIQO (Signe d'Identification
de la Qualité et de l'Origine) Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : POIM002
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
Semaine du 02/12 au 08/12

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Cake au chorizo  Pamplemousse Duo de saucissons  Macédoine de
légumes  

PLAT CHAUD Boulettes de veau
aux champignons  Omelette Ragoût de porc  Poisson du jour  

GARNITURE

Julienne de légumes  Pommes rissolées  Gratin de chou-fleur  Riz  

Blé cuisiné  Fenouil braisé  Farfalles  Salsifis persillés  

PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  

DESSERT Fruit frais Yaourt nature sucré  Fruit frais Crème brûlée  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Patisserie maison Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont
100% Français

Produit SIQO (Signe d'Identification
de la Qualité et de l'Origine) Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : POIM002
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
Semaine du 09/12 au 15/12

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Carottes râpées au
citron Friand au fromage  Crème de potiron  Salade de lentilles

corail  

PLAT CHAUD  Gratin de gnocchis
au fromage

Emincé de poulet
thaï  Blanquette de dinde  Lieu sauce aux

crustacés  

GARNITURE

  Haricots beurre  Poêlée de carottes  Boulgour aux petits
légumes  

  Riz  Lentilles cuisinées  Crumble de potiron
au Parmesan  

PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  

DESSERT Duo de fromage
blanc et compote  Fruit frais Fruit frais Quatre-Quarts et

crème anglaise  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Patisserie maison Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont
100% Français

Produit SIQO (Signe d'Identification
de la Qualité et de l'Origine) Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : POIM002
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
Semaine du 16/12 au 22/12

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Tortis aux légumes et
maïs  Betteraves à la

vinaigrette  Potage /la Coleslaw  …Mousse de foie de
canard  

PLAT CHAUD Sauté de boeuf à la
Normande  Porc au caramel  Ravioli Ricotta

épinards

…Ballotine de
poisson aux baie

roses
 

GARNITURE

Poêlée du chef  Riz  Petits pois  Pomme noisette  

Semoule aux épices  Fondue de poireaux  Coquillettes   Haricots plats au
beurre d'escargots  

PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  …  

DESSERT Banane chocolat Flan Pâtissier  Fruit frais
Mini buche glacées
chocolat ou fruits

rouges
 

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Patisserie maison Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont
100% Français

Produit SIQO (Signe d'Identification
de la Qualité et de l'Origine) Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : POIM002
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
Semaine du 23/12 au 29/12

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE         

PLAT CHAUD         

GARNITURE

        

        

PRODUIT LAITIER         

DESSERT         

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Patisserie maison Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont
100% Français

Produit SIQO (Signe d'Identification
de la Qualité et de l'Origine) Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : POIM002
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
Semaine du 30/12 au 05/01

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE         

PLAT CHAUD         

GARNITURE

        

        

PRODUIT LAITIER         

DESSERT         

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Patisserie maison Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont
100% Français

Produit SIQO (Signe d'Identification
de la Qualité et de l'Origine) Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : POIM002
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.


