C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 30/03 au 05/04
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Carottes rapées au
citron

Velouté de butternut

Bolognaise de boeuf

Pilon de poulet sauce
tex-mex

Petits pois a la

CEufs brouillés au m
basilic

Dos de colin

Bol de riz, sauce

Pates . Carottes aux épices
francgaise tomate
. Blé concassé aux Pommes de terre Al s
Brocolis Poélée de courgettes

aromates vapeur

Laitage Laitage
Creme dessert Cake al'orange et . .

Tiramisu Pomme

vanille

pépites de chocolat

A base de fruits & légumes crus de saison

m Plat végétarien

\/ Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en
Egalim muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 06/04 au 12/04
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Férié

Feuilleté au fromage

Lundi de Paques

Quenelles de volaille
sauce champignons

Haricots panachés

Choucroute garnie
(porc)

Chou

Pommes de terre

Nuggets de poisson

Légumes couscous

pommes

Farfalles Semoule
vapeur
Laitage Fromage
. . Clafoutis aux .
Fruit frais Compote de fruits

A base de fruits & légumes crus de saison

Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi
Egalim

m Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!




C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

AJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 13/04 au 19/04
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Chou blanc au
jambon et emmental

Carottes rapées et
sésame torréfié

Galette végétale aux
aromates

Purée de pommes de

Alouette de boeuf jus
au paprika

Fricassée de carottes

Penne a la carbonara

Chou-fleur emietté

Paélla aux fruits de
mer

Légumesala

terre jaunes et oranges au curry provencale
Poélée de légumes Blé pilaf
Fromage Laitage
. . . Madeleine au
Barre bretonne Compote de fruits Fruit frais

chocolat

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison

\/ Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en
Egalim muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
d\gE N U Semaine du 20/04 au 26/04
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
\/ Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en LE CH EF
O Egalim muscles entiers et bruts sont ~ L
100% Frangais ET SON EQU IPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 27/04 au 03/05
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
\/ Ce menu respecte un approvisionnement dans le cadre de la loi Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en LE CH EF
O Egalim muscles entiers et bruts sont ~ L
100% Frangais ET SON EQU IPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



