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HORS D'CEUVRE
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SJENU
____t~o§  wmarol§  Jeupi ] VENDREDI

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 31/03 au 06/04

Friand au fromage

Salade de coeurs de
palmiers

Gratin de gnocchis

Emincé de volaille a

Pates aux épinards-

PLAT CHAUD au fromage m I thai ficotta m Merlu pané au citron
Mélange Harlcots.l.)eurre Poélée de carottes Coquillettes
campagnard basilic
GARNITURE
Polenta crémeuse a Printaniere de
I'huile d'oilve legumes
PRODUIT LAITIER Fromage Fromage

7,

DESSERT

Gaufre au sucre

Gelifié vanille

Assiette de
chouquettes

Compote pomme
rhubarbe

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

Produit élaboré dans notre cuisine

Produit SIQO (Signe d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)

Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

(LT(&MIAM!

-kf

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !
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RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 07/04 au 13/04

LUND! ____marDl ___§ _JeuDi_J  VENDREDI

Betteraves a la
vinaigrette

Poireaux vinaigrette

Boulettes soja
tomate basilic

Poélée du chef au

Porc au caramel

Portions de hoki

Jambon grillé
& Sauce nuantua

Riz + sauce tomate

. , Ri Légumes basquaise .
bouillon parfumé 'z gu qual (bol de riz)
Semoule au beurre Gratin de blettes Frites Trio de chou
Laitage Fromage ou Laitage Fromage
. . Mousse au caramel Smoothie aux fruits . .
Fruit frais Fruit frais

beurre salé

de saison

A base de fruits & légumes crus de saison

”If?’f Produit élaboré dans notre cuisine

\/ Produit SIQO (Signe d'ldentification
O de la Qualité et de I'Origine)

m Plat végétarien

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
d\gE N U Semaine du 14/04 au 20/04
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU IPE
ce a Qualite ot de FOrigng) Retrouvez |'ensemble des menus sur : voUS SOUHAI,TENT =
de la Qualité et de I'Origine) i i ‘ BON APPETIT!
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
d\gE N U Semaine du 21/04 au 27/04
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU IPE
ce a Qualite ot de FOrigng) Retrouvez |'ensemble des menus sur : voUS SOUHAI,TENT =
de la Qualité et de I'Origine) i i ‘ BON APPETIT!
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



B\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
“’\QE N U Semaine du 28/04 au 04/05
LUNDI _wvarDl  §  JeuDi | VENDRED

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat végétarien
A base de fruits & légumes crus de saison
Produit élaboré dans notre cuisine Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en
{’!?; I I muscles entiers et bruts sont - LE CI:I EF
100% Frangais ET SON EQU IPE
ce a Qualite ot de FOrigng) Retrouvez |'ensemble des menus sur : voUS SOUHAI,TENT =
de la Qualité et de I'Origine) i i ‘ BON APPETIT!
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



