
Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/Collège

 Semaine du 25/09 au 01/10

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

Salade du chef (crudités) Concombres en vinaigrette Tomates mozzarella Carottes râpées vinaigrette

Saucisson à l'ail  Salade de pommes de
terre  Melon Salade de laitue et cheddar

Salade de chou-fleur et
échalote vinaigrée  Céleri aux pommes Taboulé  Salade de pâtes à la

parisienne  

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Filet de colin provencal  Flan de potirons et courge
végétarien et salade verte Paëlla  Boulettes de bœuf  

Jambon grillé sauce
moutarde à l'ancienne  Merguez  Dos de lieu safrané  Parmentier de légumes

gratinés végétarien

Carottes à l'estragon  Légumes couscous  Riz  Polenta  

Pennes  Semoule  Haricots plats d'Espagne  Fondue de blettes a la
tomate  

PRODUIT LAITIER
Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  Fromage ou Laitage  

        

DESSERTS

Fruit frais Glace  Fondant au chocolat
maison Fruit frais

Gaufre au sucre  Fromage blanc coulis de
framboise  Liégeois vanille  Crumble ananas  

Compote pomme fraise  Fruit frais Salade de fruits frais Mousse citron  



Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPÉTIT !

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% françaises.

Produit SIQO (Signe
d'Identification
de la Qualité et de l'Origine)

Repas Végétarien Pâtisserie Maison
Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code à saisir : POIP001

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/Collège

 Semaine du 02/10 au 08/10

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

Carottes aux pommes Courgettes râpées
vinaigrette Tomates vinaigrette Céleri rémoulade

Radis roses Œuf mayonnaise  Salade aux lardons Tartine aux légumes  

Salade indienne (chou
blanc, raisin sec, curry) Salade du chef (crudités) Wrap crudités  Riz au thon  

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Pilons de poulet laqués  Bolognaise de légumineuse Couscous oriental  Brandade de poisson  

Poisson du jour  Langue de bœuf sauce
piquante  Œufs florentine Boudin blanc  

Wok de légumes asiatiques  Poêlée forestiere  Légumes couscous  Purée  

Riz  Pâtes  Semoule  Ratatouille  

PRODUIT LAITIER
Fromage  Laitage  Laitage  Fromage  

Laitage  Fromage  Fromage  Laitage  

DESSERTS

Liégeois vanille  Fruit frais Salade de fruits frais Compote pomme banane  

Fruit frais Feuilleté abricots  Fruit frais Muffin au chocolat maison

Ananas en gondole Velouté aux fruits  Liégeois glacé  Fruit frais



Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPÉTIT !

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% françaises.

Produit SIQO (Signe
d'Identification
de la Qualité et de l'Origine)

Repas Végétarien Pâtisserie Maison
Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code à saisir : POIP001

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/Collège

 Semaine du 09/10 au 15/10

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

Coleslaw Concombre bulgare Betteraves  Carottes râpées

Terrine de poisson  Salade du chef (crudités) Salade verte et maïs  Saucisson sec  

Verrine de crudités Haricots verts à la
moutarde à l'ancienne  Salade de pâtes, tomate et

mozzarella  Tomates vinaigrette au
basilic

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Paupiette de veau  Saucisse fumée  Feuilleté fromage et
légumes Poisson pané  

Filet de lieu basquaise  Parmentier végétarien Haut de cuisse de poulet
tex mex  Blanquette de veau  

Pâtes  Carottes vichy  Riz  Boulgour  

Poêlée de fenouil à la
tomate  Lentilles  Petits pois carottes  Duo de choux  

PRODUIT LAITIER
Fromage  Laitage  Fromage  Fromage  

Laitage  Fromage  Laitage  Laitage  

DESSERTS

Fruit frais Compote  Brownies  Petit suisse aux fruits  

Fruit au sirop  Chou à la crème  Salade de fruits frais Fruit frais

Entremets pistache  Fruit frais Fruit frais Mousse chocolat blanc
oréo  



Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPÉTIT !

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% françaises.

Produit SIQO (Signe
d'Identification
de la Qualité et de l'Origine)

Repas Végétarien Pâtisserie Maison
Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code à saisir : POIP001

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/Collège

 Semaine du 16/10 au 22/10

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

Salade d'haricots verts  Tomates mozzarella Potage  Salade verte et Fromage  

Chorizo  Céléri rémoulade Courgettes râpées
vinaigrette

Salade Strasbourgeoise
(pommes de terre et

saucisse)
 

Salade tzatziki Cake méridional  Saucissons à l'ail  Duo de carottes

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Cordon bleu  Pilons de poulet
provençale  Tajine de boulettes

d'agneau  Dos de lieu  

Calamars à l'armoricaine  Cassolette de la mer  Filet de poisson curry
citron  Chili sin carne

Pommes de terre  Poêlée du chef  Semoule  Gratin de brocolis  

Courgettes sautées  Tortis  Légumes à tajine et
abricots secs  Riz  

PRODUIT LAITIER
Fromage  Fromage  Fromage  Fromage  

Laitage  Laitage  Laitage  Laitage  

DESSERTS

Entremets vanille  Fruit frais Crème au chocolat  Verrine d'ananas frais

Fruit frais Gaufre  Riz au lait  Roulé confiture  

Flan nappé  Compote  Fruit frais Fruit frais



Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPÉTIT !

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% françaises.

Produit SIQO (Signe
d'Identification
de la Qualité et de l'Origine)

Repas Végétarien Pâtisserie Maison
Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code à saisir : POIP001

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/Collège

 Semaine du 23/10 au 29/10

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

        

        

        

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

        

        

        

        

PRODUIT LAITIER
        

        

DESSERTS

        

        

        



Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPÉTIT !

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% françaises.

Produit SIQO (Signe
d'Identification
de la Qualité et de l'Origine)

Repas Végétarien Pâtisserie Maison
Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code à saisir : POIP001

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/Collège

 Semaine du 30/10 au 05/11

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

        

        

        

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

        

        

        

        

PRODUIT LAITIER
        

        

DESSERTS

        

        

        



Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPÉTIT !

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% françaises.

Produit SIQO (Signe
d'Identification
de la Qualité et de l'Origine)

Repas Végétarien Pâtisserie Maison
Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code à saisir : POIP001

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.


