
Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/Collège

 Semaine du 23/02 au 01/03

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

        

        

        

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

        

        

        

        

PRODUIT LAITIER
        

        

DESSERTS

        

        

        

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPÉTIT !

Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Français Ce menu respecte un
approvisionnement dans le cadre
de la loi EgalimRepas Végétarien

Retrouvez l'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code à saisir : POIP001
Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/Collège

 Semaine du 02/03 au 08/03

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

        

        

        

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

        

        

        

        

PRODUIT LAITIER
        

        

DESSERTS

        

        

        

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPÉTIT !

Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Français Ce menu respecte un
approvisionnement dans le cadre
de la loi EgalimRepas Végétarien

Retrouvez l'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code à saisir : POIP001
Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/Collège

 Semaine du 09/03 au 15/03

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

Salade de perles océane
(surimi râpé, brunoise de
légumes, sauce crème)

 Pomelo Duo de saucissons  Crêpe au fromage  

Terrine de légumes  Chou chinois râpé jambon
et féta  Salade de pommes de

terre maïs et fromage  Salade de pâtes au pesto  

Emincé bicolore Pâté de campagne  Céleri râpé à la vinaigrette Chou blanc au fromage

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Saucisse fumée  Mijoté de bœuf à la
tomate  Omelette au fromage Poisson du jour  

Merlu pané au citron  Poisson du jour  Rôti de porc aux pommes  Chili con carne  

Gratin d'épinards  Fenouil braisé  Fondue de poireaux  Riz  

Lentilles  Frites  Farfalles  Poêlée de courgettes, maïs
et haricots rouges  

PRODUIT LAITIER
Fromage ou laitage  Fromage ou laitage  Fromage ou laitage  Fromage ou laitage  

        

DESSERTS

Fruit frais Fromage blanc crème de
marron  Tarte au chocolat  Salade de fruits frais

Beignet au chocolat  Gâteau au yaourt Crème dessert caramel  Fruit frais

Flan nappé au caramel  Fruit frais Fruit frais Panna cotta & coulis  

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPÉTIT !

Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Français Ce menu respecte un
approvisionnement dans le cadre
de la loi EgalimRepas Végétarien

Retrouvez l'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code à saisir : POIP001
Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/Collège

 Semaine du 16/03 au 22/03

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

Crème de potiron  Salade de riz au chorizo et
olives  Carottes rapées au citron

et aux olives Rosette et cornichons  

Salami  Salade verte édam et
gouda  Lentilles corail à l'indienne  Salade piémontaise  

Endives aux pommes Salade de betteraves et
féta  Mesclun de salade au thon  Salade de tomates

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Tartiflette  Beignets de calamars
sauce thaï  Jambon sauce basque  Lieu sauce aux crustacés  

Reblochonnade Bœuf thaï  Boulettes de soja tomate-
basilic

Paupiette de dinde à la
crème  

Brocolis aux amandes  Duo de carottes et navets  Mélange campagnard  Boulgour aux petits
légumes  

Pommes de terre au four  Riz pilaf aux oignons
rouges  Purée de pommes de terre

et patates douces  Fondue de légumes de
saison  

PRODUIT LAITIER
Fromage ou laitage  Fromage ou laitage  Fromage ou laitage  Fromage ou laitage  

        

DESSERTS

Compote de fruits  Quatre-quarts et crème
anglaise  Chocolat liégeois  Poire pochée aux épices  

Crème aux œufs Fruit frais Brioche perdue au
chocolat Cake à la cannelle

Fruit frais Feuilleté ananas &
cannelle  Fruit frais Fruit frais

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPÉTIT !

Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Français Ce menu respecte un
approvisionnement dans le cadre
de la loi EgalimRepas Végétarien

Retrouvez l'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code à saisir : POIP001
Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/Collège

 Semaine du 23/03 au 29/03

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

Œufs mayonnaise  Coleslaw de carottes et
panais râpés Potage tomate vermicelles  Riz au thon et petits pois  

Salade d'épinards, pomelo
et orange Pâté forestier  Rémoulade de céleri au

cumin Betteraves persillées  

Taboulé  Cake à la parisienne  Rillettes & cornichons  
Pommes de terre,

saucisses de Strasbourg &
oignons

 

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Porc au caramel  Emincé de dinde aux
champignons  Falafels Cassolette de poisson  

Curry de pois chiches Paupiette de poisson  Boulettes d'agneau à la
coriandre  Boudin blanc crème

d'oignons  

Haricots verts sautés  Pommes de terre au four  Poêlée de légumes tajine  Coquillettes  

Riz  Gratin de blettes  Semoule aux épices  Embeurrée de chou  

PRODUIT LAITIER
Fromage ou laitage  Fromage ou laitage  Fromage ou laitage  Fromage ou laitage  

        

DESSERTS

Yaourt velouté  Fruit frais Eclair au chocolat  Gâteau roulé

Fruit frais Moelleux aux amandes Yaourt aromatisé  Fruit frais

Tartelette noix de coco  Mousse au caramel beurre
salé  Fruit frais Compote de pomme  

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPÉTIT !

Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Français Ce menu respecte un
approvisionnement dans le cadre
de la loi EgalimRepas Végétarien

Retrouvez l'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code à saisir : POIP001
Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/Collège

 Semaine du 30/03 au 05/04

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE

Carottes râpées au citron Salade de perles surimi
ananas  Velouté de butternut  Emincé de chou blanc

Salade croquante au chou
chinois à l'emmental Taboulé libanais  Céleri aux pommes Pâté de foie  

Salade de lentilles à
l'échalote  Endives au fromage

vinaigrette au miel Cervelas vinaigrette  Betteraves vinaigrette  

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Bolognaise de bœuf  Pilon de poulet sauce tex-
mex  Œufs brouillés au basilic Dos de colin  

Bolognaise végétarienne Encornets sauce corail  Poitrine de veau au fenouil  Rôti de porc  

Pâtes  Petits pois à la française  Carottes aux épices  Bol de riz, sauce tomate  

Brocolis  Blé concassé aux aromates  Pommes de terre vapeur  Poêlée de courgettes  

PRODUIT LAITIER
Fromage ou laitage  Fromage ou laitage  Fromage ou laitage  Laitage  

        

DESSERTS

Crème dessert vanille  Cake à l'orange et pépites
de chocolat Tiramisu Pomme

Gâteau fourré aux fruits Fruit frais Salade de fruits frais Pudding aux raisins secs

Fruit frais Liégeois vanille  Fruit frais Yaourt aromatisé aux fruits  

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPÉTIT !

Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Français Ce menu respecte un
approvisionnement dans le cadre
de la loi EgalimRepas Végétarien

Retrouvez l'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code à saisir : POIP001
Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.


