HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Carottes et radis noir rapés

Taboulé

Endives au fromage

Rillettes cornichon

Salade du chef (crudités)

Potage

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 26/02 au 03/03

Salade bernoise ( pomme
de terre, gruyere, viandes
des grisons )

Choux fleur cuit fondu de
fromage

Salade de choux

VENDREDI

Salade de pommes de
terre aux échalotes

Riz au thon

Terrine de campagne

Jambon grill sauce
forestiere

Dos de colin creme de
curry

Potatoes au paprika

Petits pois

Blanquette de volaille

Tarte Epinards chevre
"maison" & salade verte

Epinards

Riz

D

Le plat bernois

Filet de perche sauce vin
blanc

Rosti

Haricots vert / chou au
genievre

Aile de raie au beurre

Nuggets de volaille

Farfalles

Fondue de poireaux

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Compote

Fruit frais

Mousse au chocolat

Liégeois vanille

Moelleux coco maison

Fruit frais

Fromage blanc facon
birchermuesli

Fondant fagcon chocolat
suisse aux noisettes

Fruit frais

Fruit frais

Salade de fruits frais

Flan patissier maison




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 04/03 au 10/03

Betteraves échalotes et R Salade de coeurs de
. Salade verte et cro(itons Potage .
coriandre palmier

HORS D'CEUVRE Poireaux vinaigrette CEuf sauce cocktail Céleri rémoulade Chou blanc vinaigrette

Paté en crodte Duo de chou vinaigrette

Rillettes Carottes rapées
Blanquette de veau Quenelles de volaille ala Cordon bleu Pavé de lieu roti
Normande
Filet de hoki vapeur duo de poissons Encornets a lI'armoricaine Omelette aux fines herbes m
PLATS CHAUDS
ET GARNITURES i
iz

Poelée de courges Pommes rissolées Courgettes sautées

Haricots verts a l'ail Semoule aux épices Poélée de légumes Coquillettes

Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
PRODUIT LAITIER

Flan nappé au caramel Compote et langue de chat Tarte fine aux poires Fromage blanc au miel

DESSERTS Tarte vergeoise Créme chocolat Entremets praliné Ananas au sirop

Fruit frais Fruit frais

Fruit frais Fruit frais




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Endives, jambon, ceuf et
tomates

Champignons a la creme

Potage au potiron

Cake aux olives

Surimi

Potage

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 11/03 au 17/03

Velouté de tomates

Carottes rapées au citron

Paté de foie

VENDREDI

Chou blanc au curry
Salade de crudités

Cervelas vinaigrette

Sauté de porc aux
champignon

Brandade de poisson

Poélée du chef

Purée parfumée au celeri

Paupiette de veau

Filet de merlu

Pates

Brunoise de légumes

Beignets de légumes

Crépinette de porc frais

Duo de carottes

Pommes persillées

Sauté de cerf moutarde et
miel

Pané de poisson blanc

Riz

Epinards

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fruit frais

Creme aux oeufs

Salade de fruits frais

Péche chantilly (Melba)

Beignet Framboise

Fruit frais

Cheesecake coulis de fruits

Entremets pistache

Fruit frais

Liégeois vanille

Marbré maison

Fruit frais




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Crépe au fromage
Pomelos

Bruschetta

Céleri rémoulade

Salde de mache mimolette

Endives et noix

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 18/03 au 24/03

VENDREDI

Coleslaw

CEuf mayonnaise

Salade verte edam, gouda

Salade du chef

Salade de pépinettes aux
légumes

Chou-fleur mimosa

Sauté de volaille

Colin meuniére

Haricots beurre

Penne au basilic

Saucisse de Strasbourg

Filet de lieu noir

Choux de bruxelles

Pommes de terre vapeur

Couscous végétarien

Poulet roti

Semoule

Légumes couscous

Cappeletti

Omelette au fromage

Riz

Fondue de poireaux au
curry

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fruit frais

Ile flottante

Yaourt aromatisé

Poire cuite a la vanille
badiane

Fruit frais

Flan nappé

Fruit frais

Gateau au yaourt maison

Entremets chocolat

Compote

Donut's

Fruit frais




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Salade composée
(crudités)

Chorizo

Friand au fromage

Salade de pates

Paté de campagne

Duo de carottes et radis
noir rapées vinaigrette
exotique

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 25/03 au 31/03

Salade mais tomates

Rillettes de poisson

Macédoine mayonnaise

VENDREDI

Salade verte

Carottes rapées

Tomates

Brouillade d'ceufs

Boulettes de poulet

Lentilles

Carottes

Blanquette de poisson

Riz pilaf carottes panais

Emincé de chou vert

Riz

Pates bolognaise

Pates au thon

Brocolis au beurre

Pates

Poisson vapeur

Cuisse de poulet rotie

Riz

Haricots verts

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Yaourt aux fruits

Semoule au lait maison

Fruit frais

Salade de fruits frais

Panna cotta

Fruits frais

Rose des sables

Entremets pistache

Fruit frais

Pomme

Fromage blanc

Yaourt aromatisé




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




