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HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 01/01 au 07/01

VENDREDI




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Betteraves échalotes et
coriandre

Coleslaw

Paté en cro(te

Velouté de légumes
CEuf sauce cocktail

Salade verte et crolitons

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Rillettes

Céleri rémoulade

Potage

Semaine du 08/01 au 14/01

VENDREDI

Carottes rapées

Salade de pommes de
terre

Chou blanc vinaigrette

Jambon braisé sauce au
miel

Filet de hoki vapeur

Purée de carottes a la

Cordon bleu

Duo de poisson

Chili con carne

Boulettes de soja

Pavé de lieu roti

Omelette aux fines herbes m

Flan nappé au caramel

Banane au chocolat

Eclair au chocolat

Fruit frais

muscade Ratatouille Riz Courgettes sautées
Haricots verts a l'ail Frites Petit pois Coquillettes
Fromage Fromage Laitage Fromage
Laitage Laitage Fromage Laitage
Fruit frais Compote et langue de chat Galette des rois Fromage blanc au miel

Yaourt aromatisé

Fruit frais

Ananas au sirop

Fruit frais




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Salade de haricots verts
Champignons a la creme

Surimi

Potage au potiron

Cake aux légumes

Salade César

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 15/01 au 21/01

Velouté de tomates

Carottes rapées au citron

Sardines a I'huile

VENDREDI

Chou blanc au curry
Toast de mousse de thon

Salade de crudités

Sauté de porc au curry

Brandade de poisson

Paupiette de veau

Filet de haddock

Beignet de calamar

Boeuf bourguignon

Dos de colin au citron

Lasagnes chevre épinards m

Panna cotta au coulis de
fruits exotiques

Fruit frais

Fruit frais

Poélée du chef Blé Carottes vichy Riz
Purée Salsifis en persillade Pommes persillées Epinards
Fromage Laitage Laitage Fromage
Laitage Fromage Fromage Laitage
Fruit frais Petit suisse Marbré maison % Clémentine
Chou vanille Beignet pomme Entremets pistache Liégeois vanille

Carpaccio ananas kiwi




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Crépe au fromage

Pomelos

Velouté de légumes

Céleri rémoulade

Endives et noix

Rillette de thon

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 22/01 au 28/01

VENDREDI

Potage

Salade verte edam, gouda

CEuf mayonnaise

Salade du chef

Champignons a la creme

Chou-fleur mimosa

Emincé de volaille

Brochette de poisson

Haricots panachés

Saucisse de Francfort

Filet de lieu noir a la creme

Chou de choucroute

Couscous végétarien

Manchon de poulet réti

Semoule

Omelette au fromage

Paupiette de saumon

Riz

badiane

Pates Pommes de terre vapeur Tajine de légumes Fondue de poireaux
Laitage Fromage Laitage Fromage
Fromage Laitage Fromage Laitage
Yaourt aromatisé Fruit frais Entremets chocolat Compote
lle flottante Flan nappé Fruit frais Donut's
Fruit frais Poire cuite a la vanille Carpaccio d'ananas Fruit frais




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Friand au fromage

Salade composée
(crudités)

Chorizo

Paté de campagne

Radis noir et pommes
rapés

Salade de pates

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 29/01 au 04/

Salade mais tomates

Macédoine mayonnaise

Salade de pomelos surimi

VENDREDI

Potage

Salade d'endives et
fromage

Salade du chef

Saucisse de Toulouse

Blanquette de poisson

Pates carbonara

Moules marinieres

Yaourt aux fruits

Roulé a la fraise

Salade de fruits frais

Fruits frais

Entremets pistache

Roses des sables

Brouillade d'ceufs m Riz cantonais végétarien m Pates au saumon Osso bucco
Lentilles Emincé de chou vert Brocolis au beurre Frites
Carottes Riz Pates Haricots verts
Fromage Laitage Fromage Laitage

Laitage Fromage Laitage Fromage
Fruit frais Cake aux pommes maison % Fruit frais Crépe chandeleur

Liégeois

Fruit frais




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




