/

Convivio

HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Produit de saison

LUNDI

Betteraves persillées
Riz au thon et petits pois

Salade automnale du chef

Carottes rapées aux épices

Salade de coeurs de
palmiers et mais

Salade de lentilles

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 01/12 au 07/12

Pommes de terre, haricots
verts et échalotes

Taboulé

Rillettes & cornichons

VENDREDI

Rémoulade de céleri au
cumin

Salade d'endives

Terrine de légumes

Porc au paprika

Curry de pois chiches au
lait de coco

Gratin de blettes

Riz

Beignets de calamars

Pilon de poulet au basilic

Coquillettes

Haricots verts persillés

Boulettes de volaille

Sauté d'agneau aux
légumes

Poélée de légumes tajine

Semoule

Paupiette de poisson a
I'oseille

Saucisse fumée

Purée de pommes de terre

Embeurrée de chou

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fruit frais

Tartelette a la noix de coco

Fromage blanc a la creme
de marron

Gaufre au chocolat

Fruit frais

Yaourt aux fruits

A base de fruits & légumes crus de saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais

Repas Végétarien

Produit SIQO (Signe
d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)
) Produit élaboré dans notre
cuisine

Chou a la creme

Smoothie pomme kiwi
orange

Fruit frais

(LTC&EMIAM!

,k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Créme dessert

Fruit frais

Gateau roulé aux fruits

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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Convivio

HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Produit de saison

LUNDI

Salade croquante au chou
chinois et a I'emmental

Carottes rapées au citron

Saucissons panachés

Velouté de butternut

Salade de perles fagon
César

Houmous

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 08/12 au 14/12

Rapé de légumes au
vinaigre balsamique

Taboulé a |'orientale

Cervelas vinaigrette

VENDREDI

Céleri aux pommes

Chou rouge, pommes
granny & mimolette

Paté de foie

Bolognaise
Bolognaise végétarienne m
Pates

Brocolis

Osso bucco de dinde

Cassolette de colin aux
légumes anciens

Petits pois a la frangaise

Blé

Poulet sauce supréme

Dos de colin meuniéere

Carottes aux épices

Purée de pois cassés

Blanquette de saumon

Colombo de porc

Riz

Poélée de navets confits

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Liégeois chocolat

Fruit frais

Ile flottante

Panna cotta

Fruit frais

Cake a 'orange et aux
pépites chocolat

A base de fruits & légumes crus de saison

Donut's

Verrine fagon tiramisu

Fruit frais

Fruit frais

Pain perdu & caramel au
beurre salé

Fruit frais

Produit SIQO (Signe & M I A M ’
d'ldentification > k’

de la Qualité et de I'Origine)

LE CHEF ET SON EQUIPE

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

) Produit élaboré dans notre
cuisine www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien
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Convivio

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 15/12 au 21/12

— Salade verte, fromage et Potage poireaux & Mousse de foie de canard
Feuilleté au fromage N .
cro(itons pommes de terre et chutney de figues
Terrine aux deux saumons,
Crevettes, ananas & Cake au chevre et chorizo Brocolis a la vinaigrette creme fouettée au citron
HORS D'GEUVRE pomelo & .
vert et a I'aneth
. Salade de riz a I'avocat,
. . I Tortis de couleurs au
Cappucino de betteraves Poireaux vinaigrette surimi crevettes et mangue au
basilic thai
. . . ) Couscous aux boulettes Fondant de poulet farci
Poisson pané Gratins d’ceufs m . p
d'agneau aux cepes
Sauté de veau au citron et Parmentier de poisson CoUSCoUs aul Doisson Saumon farci a la ricotta et
PLATS CHAUDS thym P P au beurre d'escargot
ET GARNITURES Haricots panachés Purée de pommes de terre Légumes couscous Pommes noisettes
. L . Purée de potiron aux
Lentilles cuisinées Epinards Semoule , P a
éclats de chataignes
Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
PRODUIT LAITIER
Beignet chocolat Fruit frais Yaourt aromatisé Clémentines
. . . . Bounty - Mars - Snickers
DESSERTS Cocktail de fruits Tartelette normande Fruit frais y glacés
Fruit frais Fromage blanc au spéculos Riz a l'imperatrice Blche patissiere

Produit de saison

A base de fruits & légumes crus de saison [l-]:(&[ IA ’
Produit SIQO (Signe v, .

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais

d'ldentification S LE CHEF ET SON EQUIPE
de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN
o Produit élaboré dans notre Retrouvez I'ensemble des menus sur : z
Repas Végétarien Y, cuisine www.clicetmiam.fr BON APPETIT!

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Convi\/@ Semaine du 22/12 au 28/12

HORS D'GEUVRE

VENDREDI

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

(LTC&EMIAM!

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Francais d'Identification > k’
de la Qualité et de I'Origine)

Produit élaboré dans notre Retrouvez |'ensemble des menus sur :

cuisine www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien {Fﬂ

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

COﬂVi\/@ Semaine du 29/12 au 04/01

HORS D'GEUVRE

VENDREDI

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

(LTC&EMIAM!

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Francais d'Identification > k’
de la Qualité et de I'Origine)

Produit élaboré dans notre Retrouvez |'ensemble des menus sur :

cuisine www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien {Fﬂ

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




