HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Crépe au fromage

Pomelos

Velouté de légumes

Céleri rémoulade

Endives et noix

Rillette de thon

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 27/11 au 03/12

VENDREDI

CEuf mayonnaise

Coleslaw

Salade verte edam, gouda

Salade du chef

Salade de pépinettes aux
légumes

Chou-fleur mimosa

Emincé de volaille

Brochette de poisson pané

Haricots panachés

Saucisse de Francfort

Filet de lieu noir a la creme

Chou fleur

Couscous végétarien

Manchon de poulet réti

Semoule

Paupiette de saumon

Gratin d'ceufs durs au
curry

Riz

Pates Pommes de terre vapeur Tajine de légumes Fondue de poireaux
Laitage Fromage Laitage Fromage
Fromage Laitage Fromage Laitage
Fruit frais Flan nappé Gateau au yaourt maison Compote
lle flottante Tarte multifruits maison P Fruit frais Donut's
Yaourt aromatisé Fruit frais Entremets chocolat Fruit frais




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Salade composée
(crudités)

Brocolis creme de curry

Friand au fromage

Salade de pates

Paté de campagne

Radis noir et pommes
rapés

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 04/12 au 10/12

Potage

Rillettes de poisson

Macédoine mayonnaise

VENDREDI

Pomelos
Tartine de houmous

Salade du chef

Saucisse de Toulouse

Brouillade d'ceuf

Riz cantonais

Blanquette de poisson

Pates carbonara

Pates au saumon

Moules marinieres

Canard confit

Lentilles Emincé de chou vert Brocolis au beurre Frites
Carottes Riz Pates Haricots verts
Fromage Laitage Fromage Fromage
Laitage Fromage Laitage Laitage
Petit suisse aux fruits Salade de fruits frais Creme dessert chocolat Fruit frais
Gateau a la fraise Panna cotta Tarte pistache maison W Liégeois

Fruit frais

Fruits frais

Fruit frais

Gateau au yaourt




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Betteraves a I'orange

Andouille et cornichons

Salade de riz nicoise

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 11/12 au 17/12

Wrap de crudités

Salade de haricots verts

Piémontaise

Pomelos

Crépe au fromage

Avocat surimi

VENDREDI

Potage

Taboulé

Brocolis creme de curry

Jambon roti

Filet de lieu a la creme

Chou romanesco

Tajine végétarienne
(boulettes de pois chiche)

Cassolette de fruits de mer

Légumes du tajine

Mélange céréales et

Rougail saucisse

Raviolis ricotta épinards

Riz

Filet de loup au beurre
blanc

Escalope viennoise

Boulgour sauce tomate

Cocktail de fruits

Fruit frais

Entremets Praliné

Fruit frais

chocolat maison

Fruit frais

Fromage blanc aux fruits

Purée graines Haricots plats aux poivrons Embeuré de chou
Fromage Fromage Laitage Fromage
Laitage Laitage Fromage Laitage
Flan nappé au caramel Compote Cake aux pepites de % Fruit frais

Salade de fruits frais

Tarte aux pommes maison

7,




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Convivio

VENDREDI

LUNDI | MARDI | JEUDIREPAS DE NOEL

Salade avocat crevette
Potage Coleslaw Potage .
saumon fumé
' . o Flan de pomme de terre au
HORS D'CEUVRE Chou blanc vinaigrette Salade du chef Céleri aux pommes parfum de truffe
s o ) Poti 5 al
Médaillon de surimi Chou rouge aux pommes Salade de riz otlrgn rape 4w m"?”g“e
et vinaigrette exotique
Paupiette de veau sauce . e . , Pavé de Saumon roti aux
n Emincé de beeuf a I'oignon Poisson pané
champétre agrumes
Aile de raie aux capres Fish and chips Sauté de porc au curry Emince de o!lnde creme de
PLATS CHAUDS cepes
ET GARNITURES _ , _
Brocolis Salade verte Carottes vichy Pommes noisettes
riz creole Purée Boulgour pilaf Purée de potiron a la
muscade
Fromage Fromage Laitage Fromage
PRODUIT LAITIER
Laitage Laitage Fromage Laitage
Petits suisses aux fruits Fruit frais Salade de fruits exotiques Barre glac.ee ( mars
/bounty/ twix /snickers )
DESSERTS Creme dessert Tiramisu Eclair vanille Clementines fraiches .
Fruit frais Yaourt aromatisé Fruit frais




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison
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HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

LUNDI

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 25/12 au 31/12

VENDREDI




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Pmdu't.stQ(.) (Signe M I A M

t t t sont 100% f i d'ldentification . k— LE CHEF ET SON EQU'PE
votre restaurant son 6 francaises. de la Qualité et de I'Origine) VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Repas Végétarien Patisserie Maison




