/

Convivio

LUNDI

Carottes rapées au citron

Salade croquante au chou
chinois a I'emmental

HORS D'GEUVRE

Salade de lentilles a
['échalote

Salade de perles surimi
ananas

Taboulé libanais

Endives au fromage
vinaigrette au miel

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 30/03 au 05/04

Velouté de butternut

Céleri aux pommes

Cervelas vinaigrette

VENDREDI

Emincé de chou blanc
Paté de foie

Betteraves vinaigrette

Bolognaise de boeuf

Bolognaise végétarienne

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Pates

Brocolis

Pilon de poulet sauce tex-
mex

Encornets sauce corail

Petits pois a la frangaise

Blé concassé aux aromates

(Eufs brouillés au basilic

Poitrine de veau au fenouil

Carottes aux épices

Pommes de terre vapeur

Dos de colin

Roti de porc

Bol de riz, sauce tomate

Poélée de courgettes

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

El

Fruit frais

Liégeois vanille

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais

m Repas Végétarien

Ce menu respecte un
approvisionnement dans le cadre
de la loi Egalim

Fruit frais

([ TCEMIAM

,k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage Laitage
. . Cake a I'orange et pépites ; S :
Creme dessert vanille & pep g/k} Tiramisu {:5 Pomme
de chocolat e A
Gateau fourré aux fruits {&5 Fruit frais Salade de fruits frais Pudding aux raisins secs {:5

Yaourt aromatisé aux fruits

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 06/04 au 12/04

/

Convivio

Férié Feuilleté au fromage Rape de rad.|s atix pornmes Carottes rapées aux épices
et mimolette
HORS D'CEUVRE Rillettes & cornichons CEuf mayonnaise Tortis dseui:Jmu:eurs au
Gaspacho de betteraves Quinoa aux légumes Saucisson sec
croquants
Lundi de Paques Quenelles de volaille sauce Choucroute garnie (porc) Nuggets de poisson
q champignons g P 88 P
Poisson du jour Choucroute de la mer Paupiette de dinde
PLATS CHAUDS ’ P
ET GARNITURES Haricots panachés Chou Légumes couscous
Farfalles Pommes de terre vapeur Semoule
Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage
PRODUIT LAITIER
Fruit frais Clafoutis aux pommes {:} Compote de fruits
DESSERTS Créme chocolat Fruit frais Fruit frais
Cocktail de fruits Creme dessert pistache Rocher coco

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison M I A M ’

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais " Ce menu respecte un - k’

approvisionnement dans le cadre :
Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Repas Végétarien

de la loi Egalim . .
www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




/

Convivio

HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Produit de saison

LUNDI

Chou blanc au jambon et
emmental

Salade verte au bleu

Cervelas aux fines herbes

Farfalles au surimi et
poivrons

Lentilles vertes & saumon
fumé

CEuf mimosa

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 13/04 au 19/04

Carottes rapées et sésame
torréfié

Endives et salade au gouda
et cro(tons

Riz au thon, creme d'aneth

VENDREDI

Salade de cceurs de
palmiers, épis de mais &
pousses de soja

Rillettes de poisson thai

Cake au fromage

Galette végétale aux
aromates

Cuisse de poulet fagon
grand-mere

Purée de pommes de terre

Poélée de légumes

Alouette de beeuf jus au
paprika

Dos de merlu au beurre
blanc

Fricassée de carottes
jaunes et oranges

Blé pilaf

Penne a la carbonara

végétale

Chou-fleur emietté au
curry

Penne rigate

Penne a la carbonara m

Paélla aux fruits de mer

Paélla a la volaille et au
chorizo

Légumes a la provencale

Riz safrané aux légumes

Fromage ou laitage

Fromage ou laitage

Fromage ou laitage

Fromage ou laitage

Barre bretonne

Fruit frais

Yaourt velouté

Compote de fruits
. , P
Riz au lait de coco Z

Fruit frais

Fruit frais

Ile flottante

A base de fruits & légumes crus de saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais

m Repas Végétarien

Ce menu respecte un

approvisionnement dans le cadre

de la loi Egalim

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Crumble tutti frutti (aux &
flocons d'avoine)

(LTC&EMIAM!

-k’

Madeleine au chocolat
N N &
Choux a la creme =

Fruit frais

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio)

HORS D'GEUVRE

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 20/04 au 26/04

VENDREDI

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais

m Repas Végétarien

ChMAM
OTURU  (LICIAM

approvisionnement dans le cadre
de la loi Egalim

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio)

HORS D'GEUVRE

Institution Notre Dame de Poissy-Primaire/College

Semaine du 27/04 au 03/05

VENDREDI

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Produit de saison
A base de fruits & légumes crus de saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais

m Repas Végétarien

ChMAM
OTURU  (LICIAM

approvisionnement dans le cadre
de la loi Egalim

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIP001

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




